Appetizers

Oester met vinaigrette, citroen en tabasco 1/6

Gemarineerde olijven & noten

Halve hardgekookte eitjes met ansjovismayonaise en haringkaviaar
Desembrood met aioli en tapenade (v)

Crevettes met citroenmayonaise en brood

Garnalenkroketjes met Andalousesaus

Empanadas (2x) gevuld met gestoofd rundvlees
of groenten met aji amarillo salsa

Kaas-borrelplank met Delice de Bourgogne, Comté, Taleggio, aioli
& crudité, uienchutney, scrocchi en noten (v)

Charcuterie-borrelplank, Alto Adige ham, Bellota Iberico chorizo,
Cecina, Spinata, noten, aioli & crudité, scrocchi, cornichons

Voorgerechten
Burrata van buffelmelk met mix van tomaten, basilicum-olie en pesto
van look en amandel (v)
Gebakken inktvisjes met tomaten-paprikasaus

Salade Pisellino, botersla, gepocheerd ei,
gedroogde ham uit Alto Adige, Gruyeére, spercieboontijes, croutons en
een frisse romige dressing

Gefrituurde bloemkool vadouvan met cashewhummus, chiliyoghurt,
verse koriander en plat brood (v)

Cecina de Leén, gedroogd, licht gezouten rundvlees
met thijm-olijfolie en pijnboompitten

Soep van de dag
Hoofdgerechten

Kogelbiefstuk, dry aged met gerookte knoflookjus of beurre Café de
Paris, krieltijes en zomergroenten

Tagliata di Manzo, dun gesneden en rosé gebakken diamanthaas met
Parmezaanse kaas, pijnboompitten, kappertjes, rucola en
balsamicostroop, met frites

Gebakken rode mulfilets, Siciliaanse caponata, krieltjes en salade

Tartelettes van gekarameliseerde rode ui en Taleggio met gepofte
tomaatjes en friséesalade. (v)

Aubergine beguni met pikante sofrito van paprika en tomaat (v)

Bijgerechten:

Krielties met knoflook olie, zomer-groenten of salade verte met croutons

Frites met mayonaise
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In onze keuken werken we met allergenen. Heeft u een voedselallergie? Vraag dan naar onze

allergenenkaart.



Desserts

Eton Mess 9,5
verse aardbeien met merengue, slagroom en roomijs

Dame Blanche 9
roomijs, slagroom en warme chocoladesaus

Coupe Colonel 9.5
vodka en citroenijs

Sorbet 9
vruchtenijs met vers fruit en coulis

Brownie uit de oven met roomijs en slagroom 8,5
Lemon-meringuetaartje van Patissier Holtkamp 7,5
Pecan-carameltaart met slagroom 7,5
Affogato met roomijs, espresso en amaretto-cantuccini 8,5
Kinderijsje, roomijs met chocoladesaus, slagroom en smarties 6,5
Irish coffee, Irish whiskey 10
Spanish coffee, Licor 43 of Tia Maria 10
French coffee, Cointreau of Grand Marnier 10
ltalian coffee, Amaretto 10
Caraijillo, Spaanse brandy 8
Espresso Martini 11
Koffie Lorelei met Wild schnaps en slagroom 8
Sambuca 6
Limoncello S

Wist je dat Lorelei ook mogelijkheden biedt voor privé-diners en feestjes?

Of wil je zelf een keer onder professionele begeleiding koken voor een gezelschap
voor een speciale gelegenheid?

We hebben leuke arrangementen voor elke feestelijke reden om samen met familie,
vrienden of collega's een hapje en drankje te doen. Neem contact met ons op.

Lorelei café-restaurant
Regentesseplein 11 2562EV Den Haag

T 070 7443972 & www.loreleicafe.nl @) info@loreleicafe.nl



